
| Uddannelse i hygiejne. 

| Mzrkning og information 

| Godkendelser: ms. 1 

| Særlige mærkningsordninger 

_| Kemiske forureninger 

Kontrolrapport 

Virksomhed Plejehjemmet Kløvervangen 

Storkøkken 

Adresse Kløvervangen 31 

8541 Skødstrup 

47047315 
Postnr./By © 

CVR-nr. 

a 

Kontrolleret Resultat 

Hygiejne: Handtering af fadevarer NV 1 

Rengøring 1 

Vedligeholdelse 1 

"Virksomhedens egenkontrol 1 

Offentliggørelse af kontrolrapport 

Varestandarder 

Tilszetningsstoffer mv. 

Emballage ms.     "Andet   
"Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang _ 

Gtemiten Betyder i 
mg 

1: EO | Ingen anmærkninger 

2 © indskzerpelse — ; ne 
37 —… Påbud, un eller tvangsbøder iy 

ai 

É — Bød 4 oa 7 Ø eiohenel politianm., karantaene, 

_ autorisation eller peor frataget 

ER reenitat bestemmer aktuel smiley. 

i © — Udgået symbol. ices for 

— indskærpelser givet før 2022   

" Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: håndtering af 

" fødevarer: hensigtsmæssig placering af fødevare fri for gulv, 

Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: der ses ; | 

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder 

vejledt konkret om løsnings forslag for rengøring. 

ap dor, reoler, vægge, fordamper og lister. samt kontrolleret 

dj minimarked. OK.     

  

m= Kontroltype og -aktivitet 

K] Ordinær kontrol DL] "Kontrolkampagne - 

[|] Ekstra kontrol [_] Keedekontrol 

U] Anden kontrol 

" Godkendelser Mm.v.: Sconce CVR-nr. og ra 

  

Fødevarestyrelsen 
Stationsparken 31 » 2600 Glostrup i 

+45 72 276900 - www.fvst.dk/kontakt 3 

Ministeriet for Fødevarer, _ 
Landbrug og Fiskeri | 

Fedevarestyrelsen 

  

Denne kontrol, dato h 

26-07-2022 
  

© 

Tidligere kontrol | 

Dato 09-03-2022 
  

  

  

Dato 06-10-2021 
  

  

Dato 20-08-2020 = 
        ©©

@
 

  

Tilsynsforendes ner sidelafi 

oS 

samt adskillelse af forskellige fodevaregrupper under e 4 

koleopbevaring i forskellige køle- og frost enheder. 

SE 

i "samlinger af hvide pletter omkring et areal på 20x10cm der kan | 

tørres af, på undersiden | og langs kanterne på indersiden af de 

2 nederste kV GEA! i kølerum for grøntsager. 2 hylder i i midten af 

reol systemet havde mindre antal hvide pletter på undersiden. 

oe 

som en bagatelagtig overtrædelse. 
ge 

a
 

i
 
e
e
 

et 

Hygiejne:  Vedligeholdelse: Hygiejne: vedligeholdelse: følgende 

ter kontrolleret: vedligeholdelse af køle- og frostrums gulv, loft, 

vedligeholdelse af 2 køle/frost skabe i i køkken s Samt 2 køleskabe 
mæ 

ue 
É 

Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens EN 

E
R
 

2 

følgende er kontrolleret uden anmærkninger: KUE SINDET ED 

risikoanalyse for opbevaring på køl. 
= 

fodevareaktiviteter. virksomheden modtager ikke   
jordforurenede grontsager. OK. 5 

ink 1 time 

4 Kontrollens varighed tea 

SENG em 
Tilsynsførendes underskrift 

  

Afleveret til 

Mere om fødevarekontrol og klagemuligheder på www.findsmiley.dk  


